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Przetom Przektad #6"” Lichtenhainer

Cena 11,00 zt

Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnosé
Producent Browar Przetom
Alkohol 3,0%

Pojemnosc¢ 0,5l

Kraj Polska, Lichtenhainer

Opis produktu

Lichtenhainer

Opis stylu

Wyglad\
Barwa piwa od jasnozéttej do jasnoztotej. Klarowne do lekko opalizujgcego. Piana drobnopecherzykowa, wysoka, biata i trwata.

Aromat\

Najlepsze przyktady beda posiadaty zbalansowany aromat, w ktérym wyczuwalne beda aromaty wedzone, stodowe, kwasne i
owocowe, a zadna sktadowa nie bedzie wyraznie dominowad pozostatych. Aromaty wedzonki (kojarzace sie z ogniskiem,
wedlinami, powinny by¢ wyczuwalne na poziomie od $rednio niskiego do $redniego, podobnie jak estry owocowe kojarzace sie
z jabtkami, gruszkami i owocami cytrusowymi. Kwasnos$¢ powinna by¢ wyczuwalna na niskim lub $rednio niskim poziomie i
powinna przybiera¢ czysty mlekowy charakter. Stodowos¢ powinna by¢ obecna maksymalnie na srednio niskim poziomie i
kojarzy¢ sie ze zbozem i jasnym pieczywem. Brak aromatéw chmielowych.

Smak\

Najlepszy przyktady beda posiadaty zbalansowany smak, w ktérym najbardziej wyczuwalne beda wedzonos¢ i kwasnosc.
Wedzonos¢ kojarzaca sie z ogniskiem, wedlinami, powinna by¢ wyczuwalna na poziomie od $rednio niskiego do $redniego,
podobnie jak czysta mlekowa kwasnos¢. Estry owocowe (jabtko, gruszka, owoce cytrusowe) oraz stodowos¢ (zbozowa, jasne
pieczywo) powinny by¢ obecne na drugim planie, maksymalnie na poziomie $rednio niskim. Brak posmakéw chmielowych.
Finisz wytrawny, od krétkiego do $rednio dtugiego, kwasno-wedzony.

Goryczka\
Niska, chmielowa, krétka.

Odczucie w ustach\
Petnia $rednio niska do $redniej. Wysokie nagazowanie. Cierpkos¢ i $cigganie obecne maksymalnie na Srednio niskim
poziomie.

Komentarz\

Dymione, kwasne, piwo gérnej fermentacji. Tak jak podobne style bardzo delikatnie chmielone, praktycznie tylko na goryczke.
Pomimo $rednio lekkiej do $redniej petni, dzieki wysokiemu odfermentowaniu i wysokiemu nagazowaniu ma orzezwiajacy
charakter.

Styl wywodzi sie z Niemiec. Znane byto juz w XIX w. Jak podaje literatura, poczatkowo produkowane tylko z wedzonego stodu
jeczmiennego, ale od lat 30. XX w. zaczeto stosowaé w zasypie stdd pszeniczny, najpierw okoto 1/3, a potem 2/3 zasypu. Na
poczatku stosowano fermentacje spontaniczng, ktéra zastgpiono drozdzami gdrnej fermentacji. Poczatkowo brzeczki nie
gotowato sie, a jedynie dodawano do fermentacji bakterie kwasu mlekowego.

Surowce i technologia\
Podstawowym surowcem jest wedzony stéd jeczmienny, w drugiej kolejnosci do zasypu stosuje sie stéd pszeniczny, ktérego
udziat wynosi od 30 do 50%. Niewielkg cze$¢ zasypu moze stanowic takze stéd monachijski lub wiedenski.
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Silne i zdrowe drozdze gdrnej fermentacji produkujgce mate ilosci estrow owocowych. Dobrze sprawdzg sie tutaj drozdze
dedykowane do Kolscha i Altbiera. Oprécz drozdzy uzyte powinny zostac takze bakterie kwasu mlekowego. Metoda kettle sour
da najbardziej przewidywalne i powtarzalne efekty.

Tradycyjne niemieckie odmiany chmielu.

Zacieranie tradycyjnie infuzyjne. Czesto we wspétczesnych recepturach spotka¢ mozna informacje, ze gotowanie przebiega
bardzo krétko np. 15-20 min
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